GUTE EINSTELLUNG

Das neue Scharfgerat von Messerdesign Huber verspricht eine einfache Bedienung und ein tadelloses Ergebnis.
Wir wollten wissen, wie und vor allem wie gut ,Peters Messerscharfer” in der Praxis funktioniert.

» ..Peters Messerschirfer weist Ahnlich-
keiten mit dem bekannten Lansky-Mes-
serschirfer-System auf: Die Schleifsteine
sind auf Fithrungsstangen befestigt und
werden in prézise vorgegebenen Winkeln
an der Schneide des Messers vorbeigefiihrt.
Der von Peter Huber entwickelte Scharfer
fithrt dieses Prinzip weiter und bietet eine
deutlich stabilere Umsetzung.

Besonders interessant ist bei der Neu-
entwicklung die stufenlose Einstellmadg-
lichkeit fiir den Schérfwinkel, der hier
zwischen 10 und 28 Grad liegen kann. In
Schneidenwinkel umgerechnet sind das
20 beziehungsweise 56 Grad — damit wird
man wirklich jeder denkbaren Messernut-
zung gerecht.

Die Stabilitat beruht auf der Konstruk-
tion, die aus drei starken Kunststoff-
Platten besteht. Die Bodenplatte misst
sechs mal 20 Zentimeter und steht auf vier
rutschfesten GummifiiBen. Die variable
Winkel-Einstellméglichkeit wird durch
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eine oben und unten gelagerte Spindel
erreicht, auf der die Halterung fiir die
Fiihrstange der Schleifsteine sitzt.

Im Lieferumfang sind drei 2,5 mal 15
Zentimeter groBe diamantbeschichtete
Schleifsteine in den Kérnungen grob,
mittel und fein enthalten. Sie sitzen auf
Metallplatten und halten dadurch sicher
auf der Schleifsteinfithrung, die im Bereich
der Halterung mit einem Magneten ausge-
stattet ist. Die Schleifsteine sind einzeln
nachbestellbar. Zum Entfernen des letzten
Grats liegt ein mit Leder bezogenes Bu-
chenholz-Kantstiick und Polierpaste bei.
In dieser Zusammenstellung kostet das
Schirfgerit aktuell 370 Euro. Optional ist
auch ein Blauer Belgischer Brocken in der
Kornung 6.000 erhiltlich.

Peters Messerschirfer bietet selbst
Schirfanfingern die Maglichkeit, ihre
Messer auf den Wunschwinkel genau zu
scharfen. Die Bedienung ist einfach und
durch die Magnethalterungen fiir die

Messer und die Schleifsteine auch sehr
komfortabel.

Bei kurzen oder besonders geformten
Klingen muss man bei der Halterung zwar
etwas tricksen, aber auch das ist letztend-
lich kein Problem.

Durch die hohe Qualitit der diamant-
besetzten Schleifsteine und die lange
Fiihrungsstange ist auch ein Umschleifen
von Messern gut durchfiihrbar. Selbst
extrem hoch legierte pulvermetallurgische
Stahlsorten sind gut zu bearbeiten. Aller-
dings hat das Geriit auch einen stolzen
Preis. «

Text & Fotos: Oliver Lang

INFO

Messerdesign Peter Huber

Tel. 09443-2349
www.messerdesign-huber.de




SCHARFEN MIT ,PETERS MESSERSCHARFER* WORKSHOP

Drei starke Magnete fixieren die Klinge des aufgelegten Mers. Mit

Ist die Halterung komplett zuriickgeschoben, lassen sich sogar extrem
dem Riicken liegt die Klinge an einer verschiebbaren Halterung an.

breite Klingen scharfen.

Fiir schmalere Klingen schiebt man den Anschlag ganz nach vorne. Die Die Schneide der zu schleifenden Messer muss iiber den Rand hervor-
Haltekraft der Magnete ist trotz teilweiser Abdeckung hoch genug. stehen. GummifiiBe tragen zu einem sicheren Stand bei.

Die Schieifsteine sind auf Metalltrigern befestigt. Ein Magnet auf dem

Bei besonders kurzen oder ungewdhnlich geformten Klingen muss man
Schleifsteinhalter fixiert die Steine sicher.

etwas tricksen. Hier iibernimmt ein 5-Cent-Stiick den Klingenanschlag.

| von 14 Grad nach oben. Auf der oben und unten gelagerten Spindel sitzt die Halterung fiir die
Flihrungsstange der Schleifsteinhalterung.

Die Messerauflage steht fest in einem Winke
Der Schieifsteinhalter Ist In seiner Nelgung stufenlos einstellbar.

MESSER MAGAZIN 73







Lederwerkzeuge, Hondwarkzsuge, Lader Eisenwaren § Zubahdr
IR WWw.Rickert-Werkzeug.de
iy g - ws Y R Y ‘f:"“'
e Tel +49(0)9123-89°0973

et e~ -
Versondkostentrel in DE ab € 33 - « Rechnungskaul » 1000 Toge Gald-Jurick-Gorante

HELSINKI

January 4 — 5th 2019

Nach dem feinsten Diamantschleifstein kann man auch direkt zum Ab-
ziehleder wachseln, das auf einem Buchenholzscheit betestigt ist. Die
Schielts und Pollerpaste ist im Set enthalten,

a wis lactal 14 otid
anha yhoppilastalo, Old student house
Mannerhoimintie 3, 00100 Holsinks, Findand

Friday 1500 - 1800, Saturday 10.00 - 17.00
www. helsinkiknifeshow,com

Beim Abziehen auf dem Leder bawegt man die Klinge stets In Richtung
Kiingenriicken - sonst wilrde man ins Leder schnelden. Dabel arbeitet
man Im Schiirfwinkel praktisch nur mit dem Elgengewicht des Messers.

Oliver Lang-Geffroy

DAS GROSSE BUCH VOM MESSER

Alles Uber das wichtigste Werkzeug der Menschheit
216 Seiten, 200 x 260 mm, Hardcove!

ISBN 978-3-938711-84-2 « EUR 29,90

Petars Mossorachiirfer kostet seln Geld, Ist aber k“mmmm:::o‘::; WWW-Wi e I a n d -ve rl a g - co m

Bedlenung, Auch Schiirfantiinger bekommen damit jedes M
schart, dass oa frelhiindlg Papler schieldol.
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